Menu du 18 au 22 mai 2026

Lundi

o Potage : Potiron (céleri, gluten, lait)
o Plat : Penne arrabiata aux lardons et fromage (gluten, céleri, lait)
o Dessert : Yaourt (lait)

Mardi

o Potage : Bouillon de beeuf aux vermicelles (céleri, gluten)
e Plat : Cordon bleu, riz basmati et Iégumes champignons (gluten, lait, céleri, ccuf)
o Dessert : Fruit

Jeudi

o Potage : Tomates aux perles de blé (gluten, céleri)
e Plat : Chili con carne et frites (céleri, gluten, moutarde, ceuf, soja)
o Dessert : Glace (lait, ceuf, traces de fruits a coque)

Vendredi

o Potage : Brocolis (céleri, gluten, lait)

o Plat : Steak de poisson pané, pommes de terre nature, crudités et sauce hollandaise
(poisson, céleri, gluten, ceuf, lait)

e Dessert : Fruit
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